WELKOM BlJ
RESTAURANT DE SALENTEIN

VAN OUDE FINCA IN MENDOZA TOT INTERNATIONAAL
WIINBEDRIJF MET EIGEN RUNDEREN, GRANEN, MAIS
EN SOJA. REIS MET ONS MEE DOOR DE ZUID-
AMERIKAANSE KEUKEN, MET EEN FRANSE ORIGINE
EN NEDERLANDSE EIGENTIIJDSE FINESSE

@landgoeddesalentein



MENU VAN CHEF RIK JANSMA

2-GANGEN MENU (excl. dessert) 62,5
3-GANGEN MENU 75,-
4-GANGEN MENU 85,-
5-GANGEN MENU 95,-

(incl. Premium Beef. Voor gezelschappen va.

7 personen serveren wij een van onze menu'’'s)

SALENTEIN SPECIALS

los gerecht /in het menu

CEVICHE 27,5 18,5
zeebaars | mango | venkel
EMPANADA 32,5 26,5

witte ui | draadjesvlees | truffel

KREEFTENBISQUE 35,- 27,5
amarillo | langoustine

ASADO 120,- 90,-
500 gram Salentein Premium beef | garnituren

SALENTEIN TOURNEDOS ROSSINI 75,- 60,-
ganzenlever | truffel

CREME BRULEE 16,-  9,-

klassiek | roomijs



VOORGERECHTEN

GANZENLEVER 37,5
bio | Sultana rozijn | yorkshire rabarber | amandel | empanada

SALENTEIN PREMIUM BEEF 23,-
bergamot citroen | aardpeer | merg | truffel

GEZOUTEN CASHEWNOOT 22,5
gefermenteerde biet | jonge kaas | balsamico | koffie

BAWYKOV ZALM 32,-
creme fraiche | pistache | picadillo specerijen | sinaasappelsap

NOORDZEEKRAB 35,-

groene appel | kippenhuid | rocoto bes | cacao poeder

HOOFDGERECHTEN

TARBOT/ VIS VAN DE DAG 55,-/ 35,-
cepes saus | shiitake | hazelnoot

KREEFT 55,-
mossel-amarillo jus | pompoen | sinaasappel | pompoenpitolie

ANJOU DUIF 45, -
rode biet | shiitake | gefermenteerde kers | Andes chocolade

KWARTEL 37,-
gevogelte jus | zuurkool | shiitake | appel | kippenhuid

ZWEZERIK 55,-

truffel jus | shiitake | limoenrasp | mole



PREMIUM BEEF
SELECTED BY SALENTEIN CHEFS

RIB EYE (180 gram) 42,5
ENTRECOTE (180 gram) 39,5
OSSENHAAS (180 gram) 45 -

SIDE DISHES

Pommes de terre 4,5 p.p.

witlof | sinaasappel | bosui | walnoot 4.5 p.p.

NAGERECHTEN

DESSERT 16,-
wisselend dessert van het menu van de dag

DULCE DE LECHE 16,-
cremeux | geweckte ananas | specerijen | roomijs van tonkaboon

MARACUYA 16,-
Mexicaanse vanille | mousse van maracuya | Andes chocolade | goji
KAASPLATEAU 18,-

keuze van ons kaas assortiment | jam | noten-vijgenbrood
(ipv dessert +7,50)

waar mogelijk houden wij zoveel mogelijk rekening met dieetwensen en/ of allergieén
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